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- Schwarze & DunkLe -
IBAU[R IWI[K ‘. DUNK 6,7% / 16°PSW 0,5 6,30

rostmalziges, siiffiges Keller-Starkbier; gut gehopft; siif-aromatisch und herrlich weich

KI.USI[R WEH[NBURL[R BARO[K BM[“S[H DUNKH Regensburg / 4,7% 0,5 6,30

dltestes Schwarzes der dltesten Klosterbrauerei der Welt; siiffig-mildmalziges Untergdriges; nussige Rostnote und milder Hopfen

{UH.ER'S [ONDUN PU“[R Chiswick, West London / 5,4% / 20 IBU / 13,3°PSW. 0,5 6,90
eines der weltbesten Porter, tiéfschwarz, cremig-schokoladig mit stilichen Réstaromen; Nachhall feinfruchtig-bitter; sehr rund!

BHHAWN BR[W[” S[OHISH OMM[M STUUT Dunbar, Schottland / 7% / 32 IBU 0,33 6,50

vollmundig-cremig mit seidigem Korper; Rostgerste, Hafer & 3 Malze; Aromatik nach Kaffee & schwarzer Schokolade

SAMUH SMHHIS UR(:ANI[ [HU[UMI[ STOUI Yorkshire, England / 5% / 28 IBU / 15°PSW. 0,355 6,50

Stout Porter meets Dark Chocolate; deftig aromatisch nach Réstmalz, Toffee, Bitterschokolade; cremig-malzig; Ein Hochgenuf!

VD[MIUN SW H ”MPMHON [HOEUM” [ARAM ‘. STOUT S SONM York, Great Britain / 6,6% 0,44 7,50

hocharomatisches Stout mit verbrauter Lactose; geradezu sinnliches Trinkerlebnis;
tiberraschend auBergewéhnliche & prdgnante Aromatik nach Schokolade, Karamell & mildstifem Milchkaffee

BHHAVEN WH HMW R[[H SLOIHSH M[ Dunbar, Schottland / 7,4% 0,33 5,90

mahagonidunkles Ale; Rohrzucker & Karamell stehen fiir siilBmalzige & vanillige Anmutung; vollmundig-fetter Korper; schmeichelnd bitter

0 RUM B]O LR A NDS STO UI Fdroer, Klakksvik / 5,8% /30 IBU / 12,8°PSW. 0,33 6,80

absolut exotisches, unfdmerres Stout mit grandioser Balance von Siiaromen & Bitterkeit; gesudet mit Lakritz und Bitterschokolade;
Aromen von Krdutern der Firéer

ALA00" (,,NA[HT”) [MPERTAL BALTIC PORTER Estonia, Tattinn /10,5% / 60 1BU / 21,3°Psw 0,33 6,80

OBACHT! Vor DEM Biere wird gewarnt! Absolut kein Weichflten-Trunk! DAS Porter-Extremstarkbier der Superlative! rostmalzfetter
Kérper mit brachial kaffeeintensiven, teerigen, bitterwiirzigen Aromen; Braunzucker pusht Stammwiirze & Alkohol und mildert leicht
versiifend den Starkbitter-Charakter; 1 Flasche = 1 komplettes Abendbrot!! (Friihstiick kannste auch noch weglassen)

EL DUDERINO CAUCASIAN IMPERIAL MILK & COFFEE STOUT - SAISONAL Kehrwieder /9,6% 033 7,90

teerschwarzes Imp. Stout mit Milchzucker & Quijote-Kaffee aromatisiert; formidables Espresso- & Siilskakao-Aroma; malzbetont siiSlich

BR'.U l HRV[[J ”ROS[N[NBOMB[R” RUM-ROSINEN STOUT / Berlin x Stavanger / 12% / 27°PSW / 80 IBU 0,33 7,50
wuchtiges Rostmalz vs. veritable Bittere; grandios aromatisches Stout; Noten von Vanille & schwarzen Siikirschen; versudet mit Rumrosinen

l[RVIL 3 B[AN BUURBUN BA RRH. A[:[D IMP[MM STOUT Norway, Stavanger / 13% /30 IBU / 30,5 (!) °PSW___0,33 7,80

Aromenfeuerwerk in Exorbitanz aus Vanilleschoten, Kakaobohnen, amarettointensiven Tonkaniissen & sattem Rostmalz;
abschliefende BourbonfaBlagerung; starkes Brauermemorandum! Coop Norge x Brazil; alkoholischer Vorschlaghammer!

INNIS '€ GUNN DRIGINAL BOURBON OAK -BARREL Schottand, Edinburgh/6,6%.35 18U /169Psw. 038 680

Farbe von rotschimmerndem Bernstein; 2monatige Eichenfalreife; bourbon-aromatisiert; cremig siils;
Noten von Biskuit, Vanille & stifem Toffee mit einem Hauch von Zitrone

INNIS & (JUNN [A RIBB[AN RUM [:ASK Schottland, Edinburgh / 6,6% /18 IBU / 16,5°PSW. 0,33 6,80

mind. 2 Monate rumfassgereift; aromatisiert mit rumgetrdnkten Eichenholzsplittern;
rubinrot mit vollschlankem Kérper & Noten von brotigem Siimalz, Kirsche, Rum und Rauch; enorm komplexes Brauerkleinod

ZWONHMR MU[HBI[R Erzgebirge / 6,8% / 60 IB;U'/18,5°PSW 0,33 5,60
tiefschwarzes Untergdriges; siiffig-siils und verhalten rauchmalzig; kaffeartige Rostaromen

._\.

.



- Franken / Bayern -
KLOSTER WESSENQHER KLOSTERSUD ROTES MARIEN oberfranken /5,4% 05 550

caramalziges, sattprickelndes Klosterbier mit Biohopfen; ldndlich-deftiges Aroma; groBartiges Bier!

S[H[[NK[RM RAU[H'MAR)[N Bamberg / 5,1% 0,5 5,80

DAS Rauchbier Deutschlands! Dunkelrot mit fettem Malzkorper und deftigem Rauchschinkenaroma

U“(}INA[ NURNB[R[-:[R ROIBI[RNﬁmberg/S 5% / 13,4°PSW. 0,5 5,80

malzig-rostsii§ mit karamell- nussiger Note und fein dosierter Hopfenbitterkeit; sehr gelungen & siiffig; hohe Braukunst

HACKER- PS[HORRK I.[RBI RBayem/glbtsauch in derj"rr:",

% /5%/12,5°PSW. 0,5 5,30
vollmundig-samtig; honig-gold-triib; mild-siiffiger, leichter Charakter, malzig beim Abgang — auch in der

2 0 I U e Z W I [K‘. Bayerische Oberpfalz / 5,4% _ 0,5 5,30
bernsteinhelle naturtriibe Bierspezialitdt; weich & karamellmalzbetont; Fruchtaromahopfung; sahnig-cremige Blume

H{AU LRU B[R HH.I. Frau Gruber Brewing / Augsburg, Gundelfingen / 4,8% / 25 IBU 0,44er Dose 5,90
grandios ausbalanciertes Untergdriges; schwach gehopft mit angenehmer, leicht grasiger Aromatik; perfekt karbonisiert
R[[K[NDURHR H[U.[ H([UD[ [XFUH SchloBbrauerei Reckendorf, Franken / 12,5°PSW / 5,2% 0,5 5,30

goldgelb und mildmalzig, schlanker Korper bei feinen Noten von Honig & Karamell, dezenter Hopfen, sehr rund und stiffig

- Weizenbiere -

PUIS DA M[ R Sm N (1[ Forsthaus Templin / 4,8% / untergdriges (!!) Bio-Weizen-Gerstenbier 0,5 6,90
naturbelassen; prdagnant hefeteigig in Geschmack und Textur; verhalten fruchtig, wunderbar weich; flaschengdrendes Krdusenbier

BMN[H[ D[ NAMUR WHBI[R Wallonie, Belgien / 4,5% 0,33 =570

hefetriib, sehr mild, kaltgehopft; herrlich leichtes kréuterlastiges Weizen-Sommerbier unter Versudung von Koriander und Orangenschalen

Bm N [H [ D[ NA M UR RU S [[ Wallonie, Belgien / 3,4% / Witbierweltmeister 2013 0,25 5,50
50% ungemdlzter Weizen; frischer Himbeersaft bricht Hopfenbittere; wunderbar siiffiges siifsaures Fruchtbier; sehr erfrischend

S[HN[ID[R HUPHNW[ISS[ DUPPHBO[K WHZ[N'IM Kelheim / 8,2% / 40 IBU / 18,5°PSW. 0,5 6,80

hopfig-vollmundig; malzige Siille mit Ananasaromen durch Kalthopfung; DER Craftbier-Pionier Deutschlands!

SCHNEIDER AVENTINUS WELZENDOPPELBOCK DUNKEL etheim / 8,296  18°psw: 05 690

phdnomenal vollmundiger Geschmack; cremiges Rostaroma; seidig-weich & malzig-siiie Noten nach Sultanine und Karamell

- Sauerbiere -

ORH:INM MH [R[:UIS LUS[ Leipzig / 4,7% / 7°PSW / 1100-jihrige Tradition (Heinrich L. / Goslar) 0,5 5,30
unfiltriertes Obergdriges; hopfenschwach; milchsdurevergoren; zitronig mit Koriander & Salz; So gut wie auch speziell!!

PUH]MA UMNL[ (:OS[ Estonia, Tallinn / 5,5% 0,33er Dose 6,50

herrlich authentische sauerfruchtige Gose mit Koriander & Himalaya-Salz; wundervolle orangige Citrusfruchtnoten; lactatvergoren

RU D [N BA [H [IRA ND [RU Flamisch Red Ale / Roeselare, Westflanderen / 6,0% 0,33 6,30
holzfaBgelagertes Sauerbier; erstmals 1821; Aromen von Griinapfel, Kirsche & schwerem Barrique-Chianti; Noten edlen Weinessigs

DU[H[SS[ D[ BOURLU[\N[ Fliamisch Red Ale / 6,2% / 15°PSW / “Der Champagner Burgunds” 0,25 5,90
rubinrot leuchtend und herrlich kirschsauer-prickelnd durch FaB-Naturhefen & Flaschengdrung; feinst balsamicoaromatisch;

BA[[HUS VI.AAMS UUD BRUIN Belgien, Vanhonsebrouck / 4,5% / 12°PSW. 0,375 6,80

warmgdrendes Sauerbier, lactatversetzt; fruchtsauer nach Kirsche/Himbeere/Zitrone; unwiderstehliche Balsamico- & rostmalzige Noten

UN D [ M AN S (:U [U Z[ Brouwerij Lindemans, Belgien / 5% /5 IBU / 14°PSW / spontanvergoren 0,25 5,60
Mehr Sekt als Bier! Spontanvergoren durch Wildhefen und Lactatbakterien; champagnerdhnliche Sdure; apfelfruchtig stiBS-sauer:

UN D [MA N S KRI [K Frucht-Lambic / 3,5% /14°PSW/._korkverschlossen 0,375 7,50
spontanvergorenes Fruchtbier unter Verwendung fermentierter Kirschmaische; wundervoll intensives Sauerkirscharoma

HN D E MA NS [ASSIS Brouwerij Lindemans, Belgien / 5% / 5 IBU / 14°PSW / spontanvergoren 0,25 5,90
fruchtbasiertes Lambic aus Fldmisch Brabant; Zusatz v. Schwarzjohannisbeermus, weinartige Noten, prickelnde Konsistenz
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